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１.機能弁と安全弁の点検
機能弁のノズルに物がつまっていないか、又穴が目づまりして
いないか、安全弁は動くかどうかの確認をしてください。

２.調理の量を守る
材料や煮汁は、鍋の深さの2/3以上入れないでください。
豆類・穀類のように量のふえるものは鍋の深さの1/3を越えない
ようにしてください。

３. 急激に発泡するもの、又多量の油は使用しないでください。
また、粘性が強くのり状になるもの（カレーやシチューのルー）を
調理する場合は、圧力を加えて使用しないでください。

４.蓋は蒸気を抜いてからあけてください。
５.から炊きは厳禁

鍋のみならずパッキン等も痛めます。

圧力鍋の使用注意点 注意！

40ℓ・50ℓは110℃の高温で調理する

“大容量”の圧力鍋です。

9-0049-0102 40ℓ ￥300,000
φ460×H270

満水容量：40ℓ
最大炊量：2/3ライン  25ℓ

1/3ライン  13ℓ
圧力調整装置：0.5㎏/㎠G（0.05MPa）
安全装置：0.6㎏/㎠G（0.06MPa）
質量：19.6㎏

アルミ 業務用圧力鍋(第2安全装置付)
〈AAT-15〉
9-0049-0101 50ℓ ￥350,000
φ460×H345

満水容量：50ℓ
最大炊量：2/3ライン  31ℓ

1/3ライン  16ℓ
圧力調整装置：0.5㎏/㎠G（0.05MPa）
安全装置：0.6㎏/㎠G（0.06MPa）
質量：21.0㎏

 50ℓ・40ℓ共に安全フィルターを装着しています。

アルミ 業務用圧力鍋用 
目皿・落し蓋セット

〈AAT-17〉 9-0049-0201  ￥28,000

業務用圧力鍋 プロが愛用する高品位で本格派の圧力鍋です。
伝統の信頼性と豊富なサイズ展開でお応えします。

■交換部品パッキンのみ
(40ℓ～50ℓ)共通

9-0049-0103  ￥9,000
内 内

 50ℓ・40ℓ専用の目皿・落し蓋のセットです。

 TKG アルマイト 運搬バット
125（漁缶）
〈AUV-17〉 9-0147-0401  ￥20,000
610×387×H125

 TKG アルマイト 運搬バット
175（漁缶）
〈AUV-18〉 9-0147-0501  ￥23,000
610×387×H175

アルミ製で､軽くて持ち運びに便利です｡
アルマイト加工が表面の腐食と黒変化を防ぎます｡
スタッキング可能。

運搬バット

TKG アルマイト シートパン 穴明
〈WSC-30〉  

9-1031-0101 大 656（625）×455（424）×H26                 ￥11,500
9-1031-0102 小 453（416）×329（292）×H28 ￥ 9,500 
材質：アルミニウム合金
板厚：1.0
※（　）サイズは底内寸法です。

シートパン

窒化フライパンの特徴
 鉄なのにさびにくい!キズつきにくいので､ 
金属製の調理用具も気兼ねなく使えます｡
 使い始めの焼き切りは不要｡使い込むほど 
油が馴染み､さびにくく､こびりつきにくくなります｡

 表面層が硬化されているので､コーティングとは違って 
はがれることがなく､永くお使いいただけます｡
 鉄は､食材に熱がすばやく伝わるので､炒めものはシャキッと､ 
焼きものは表面カリっと香ばしく｡料理がおいしく仕上がります｡ 
不足しがちな鉄分が自然に摂れます｡

材質：本体/鉄（窒化処理）　ハンドル/木柄

サビにくく、お手入れが簡単な鉄製フライパン剛鉄（ごうてつ）シリーズ

 
移し替えに便利です｡
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TKG 剛鉄(ごうてつ)
フライパン〈AFL-15〉
     
9-0094-0101 20  212×50  0.79 153  ￥5,800
9-0094-0102 24  250×50  0.87 190  ￥6,500
9-0094-0103 26  272×56  0.99 195  ￥7,000
9-0094-0104 28  296×57  1.13 220  ￥7,500
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いため鍋〈AIT-32〉
     
9-0094-0201  24  254×65  0.90 177  ￥6,800
9-0094-0202  28  296×72  1.07 168  ￥7,800
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TKG 剛鉄(ごうてつ)
玉子焼 14×19㎝ 
〈ATM-57〉 9-0094-0301￥5,800
152×209×H38　0.69㎏

140×190×深さ37
底寸法：120×156

IH 100 V
200 V

鉄の表面を窒化(ちっか)させた、
極めてサビにくい強靭な鉄製フライパン。

内


